SAISONALE EMPFEHLUNG

Mediterrane Fischsuppe mit Safran 9,90 €
Lachs und Shrimps

Kirbiscremesuppe mit Kerndl 8,90 €
Feldsalat mit Speck 11,50 €

karamellisierte Walniisse, Croutons und Kartoffeldressing

Hirschgulasch aus dem Taunus 24,90 €
Serviettenknddel, Apfelrotkohl, Preiselbeeren

Geschmorte Kalbsbackchen in Barolo Sauce 26,90 €
mit Rahmwirsing und Kartoffelpiiree

Wildschweinbratwiirste mit Bratkartoffeln & Senf 15,90 €

Halbe Bauernente mit KloRen 29,90 €
serviert mit Apfelrotkohl und Preiselbeeren

Rinderroulade in Rotweinsauce 24,90 €
mit Rahm-Wirsing & Kartoffelpiiree

Gansebraten mit KI6Ren, Apfelrotkohl 37,90 €
Maronen, Preiselbeeren und Marzipanapfel

WEINEMPFEHLUNG DES HAUSES

Appassimento Cantina Di Negra Veneto Igt Passito 8,90 €

grundlichen und strengen Blendprozess, sowohl die appassimento und tradi-
tionelle Methoden spielen eine wichtige Rolle bei der Herstellung dieses feinen
Rotwein. Farbe: rubinrot. Bouquet: komplex, mit Noten von Kirsche und Vanille.
Geschmack: harmonisch, voll und samtig; das Finale ist lang mit wiirzigen Ténen.

J »Appassimento” wird mit einheimischen roten Rebsorten produziert. Nach einem




