Restaurant

HERREN AUS

Friihling

1. Menii

Strauchtomatencremesuppe
R:2 8-

Medaillons vom Schwein mit Pilzrahmsofe,
Kartoffelgratin und frischem Gemiise der Saison

*hk

Rote Beerengriitze mit Vanilleeis

Rk

2. Menii

Gebratener ZiegenRdse

mit Salbei und Parmaschinken auf Ruccolasalat
Fhk

Tafelspitz mit Frankfurter Griiner Sofle
und SalzRartoffeln

*hk

Duett von der Valrhona Schokolade

mit marinierten Friichten

*hk

3. Menii

Gratinierte Artischocken mit Rucola,

Parmaschinken und altem Balsamico
Kk

Lammriicken mit Tomaten-KrduterRruste auf Neue Kartoffeln
und Paprikagemiise

*hk

Mangogriitze mit Joghurteis / Mango-Chili-Griitze

Fotete
A \ Rest,wmnt Restaurant im Herrenhaus Telefon: 06192 - 92 21 100 Offnungszeiten
|LLCL tﬁ fu' H H Betreiber: Sarbjit Multani info@restaurant-im-herrenhaus.de April bis 30. September
1 ERREN AUS  Hof Hausen vor der Sonne 1 www.restaurant-im-herrenhaus.de Montag: 12.30 - 22.00 Uhr
(an der Reifenberger Stral3e) Dienstag - Sonntag: 10.00 - 23.00 Uhr
65719 Hofheim am Taunus Durchgehend warme Kiiche Oktober bis 31. Marz

bis 1 Stunde vor Schluss. Montag - Sonntag: 11.00 - 22.00 Uhr



Restaurant

HERREN AUS

4. Menii

Ziegenfrischkdsepraline mit Aprikosen und WildRriutersalat

Rk

Schaumsuppe von SiebenKriutern mit Buttercroutons
Rig 814

Gebratene Lachstranchen mit Blattspinat
und Butterkartoffeln

Fhk

Créme Brulée

*hk

5. Menii

Carpaccio vom Wildwasserlachs mit Spargelsalat

und Limonenvinaigrette
Ri2 8 4

Schaumsuppe von weiflem Spargel mit Buttercroutons
.28

Gegrillte Maispoulardenbrust mit Gnocchi
und Friihlingsgemiise

* Rk

Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren
R:8:9:4

6. Menii

Melonenkaltschale mit gebratenen Garnelen

*hk

Gebratene Dorade auf Friihlingsgemiise

*hk

Gebratene Kalbsmedaillons mit Barlauchrisotto/ Pfifferlingrisotto

und Schalottenjus
fktk
Erdbeertiramisu
fhtk
L \ Restaurant Restaurant im Herrenhaus Telefon: 06192 - 92 21 100
T T Betreiber: Sarbjit Multani info@restaurant-im-herrenhaus.de
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(an der Reifenberger Stral3e)
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bis 1 Stunde vor Schluss.

Offnungszeiten

April bis 30. September

Montag:

12.30 - 22.00 Uhr

Dienstag - Sonntag: 10.00 - 23.00 Uhr
Oktober bis 31. Marz

Montag - Sonntag:

11.00 - 22.00 Uhr



Restaurant

HERREN AUS

Sommer

1. Menii

Gurken-ButtermilchRaltschale mit Krabben
*hk
Maispoulardenbrust auf Sommergemiise
mit Thymiankartoffeln

*hk

Topfenmousse mit marinierten Waldbeeren
R 28"

2. Menii

Carpaccio vom Weidenrind mit gebratenen Pfifferlingen
und Rucolasalat
*hk
Gegrillte Schweinemedaillons mit griiner Pfefferrahmsofe,
Gemiise der Saison und Rosmarinbratkartoffeln
*hk
Nachtisch Variation im Glas

®Panna Cotta
*

]—[ausgemac/ites Tiramisu
*

Mousse von Weifer- und Zartbitterschokolade

mit frischen Friichten
*hk

3. Menii

Vitello tonnato
Kaltes Kalbfleisch mit Thunfisch, Kapern Sauce und frischem Baguette

Fhk

Gebratener Zanderfilet auf Perlgraupenrisotto und Weifsweinschaum
.28

Erdbeer-Prosecco-Siippchen mit Zitronensorbet

Fodete
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Restaurant

HERREN AUS

4. Menii

Gemischter Vorspeisenteller
Gegrillter Scampi, Rindcarpaccio,
Mozzarella-Tomaten, Vitello tonnato,
gegrilltes Gemiise und

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan
R:2:8-4

Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei,
dazu knusprige Rosmarinbratkartoffeln und frisches Gemiise

*hk

Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren

* Rk

5. Menii
Thunfisch-Carpaccio mit geriebenem Ingwer und Avocado
R:2 8-

Aufgeschiumte Parmesansuppe mit Parmaschinken
Fhk

Blutorangensorbet aufgefiillt mit Prosecco

Rig-814

Rinderfilet in Burgundersofe

mit Kartoffelgratin und jungem Gemiise
R:2:8-4

Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren

Foktke
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Restaurant im Herrenhaus
Betreiber: Sarbjit Multani
Hof Hausen vor der Sonne 1

oy Restaurant

HERRENHAUS

Restaurant

HERREN AUS

Herbst/Winter

1. Menii

Kalbsconsomme mit Kriuterflidle

*hk

Loup de Mer auf Rote Bete-Risotto

TRk

2. Menii

Schwarzwurzelcremesuppe
R 284

Gebratene Entenbrust auf OrangensofSe

mit glacierten Kaiserschoten und Kartoffelgratin
* Rk

Cassata Eis mit frischen Friichten

KRk

3. Menii

Feldsalat mit warmen SpecRwiirfeln,
Himbeerdressing und Croutons
Fhx
Maispoulardenbrust mit Wurzelgemiise
und Kartoffelgnocchi

*hk

Apfelstrudel mit Vanilleeis

Rig- 814

Telefon: 06192 - 92 21 100
info@restaurant-im-herrenhaus.de
www.restaurant-im-herrenhaus.de

(an der Reifenberger Stral3e)
65719 Hofheim am Taunus

Durchgehend warme Kiche
bis 1 Stunde vor Schluss.

Granatapfeltortchen auf Thymian-Butterbiskuit mit HonigRresse
R 284

Offnungszeiten

April bis 30. September

Montag: 12.30 - 22.00 Uhr
Dienstag - Sonntag: 10.00 - 23.00 Uhr
Oktober bis 31. Marz

Montag - Sonntag: 11.00 - 22.00 Uhr



Restaurant

HERREN AUS

4. Menii

Rote Beete-Carpaccio mit gebeiztem Lachs,

Feldsalat und Meerrettichcreme
b-8:8:4

Kiirbisschaumsuppe
Rk

Geschmorte Kalbsbickchen mit Kriuterpiiree

und Wurzelgemiise
*h*

Punchbirne mit Schokoladeneis

*hk

5. Menii

Gebratene Wachtelbrust auf Kjirbis-Sellerie-Chutney

mit mariniertem Feldsalat
F kK

Landente auf RotRohl
mit Kartoffelk(6fien und Preiselbeeren

*hk

Pflaumenrioster mit Walnusseis und VanillesofSe

*hk

6. Menii

Feldsalat mit Cranberry
und Walnuss

* Rk

Hirschriicken mit Honig-Nuss-Kruste,
RosenRohl und Schupfnudeln

fokk
Schokoladen-Soufflé mit fliissigem Kern und VanillesofSe
fotk
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Restaurant

HERREN AUS

7. Menii

Duett vom Label Rouge Lachs mit Feldsalat
und WhiskysofSe

Fhk

Petersiliencremesiippchen
Rk

Gebratenes Rinderfilet auf getriiffeltem Selleriepiiree
und Thymiankartoffeln

*h*

Lebkuchen Panna Cotta mit Walnusseis

Fotete
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